Morceaux
de poitrine
de poulet enrobés

Entiérement cuits

Préparés a partir de poitrine de poulet entiére
fraiche, assaisonnés et enrobés
d'une pate tempura légere et croustillante. Les
morceaux de poitrine de poulet enrobés
entiérement cuits de Reuven sont délicieux
nature ou trempés dans une sauce de style
oriental telle gqu'une sauce aux prunes, une
sauce aigre-douce ou une sauce teriyaki. La pate

reste croustillante méme avec de la sauce.

Pour de délicieus ettes,
visitez www.reuven.com
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Entierement cuits

Idéal pour les restaurants, les traiteurs,
les comptoirs d’aliments chauds,
les cantines mobiles et les détaillants.

La cuisson a la friteuse ou au four conventionne.
Etre servis en repas ou en hors-d’oeuvre.

CODE DE PRODUIT CODE SCC NB DE MORCEAUX (MOY.) FORMAT DEMB. POIDS BRUT Nutrition Facts
10500 10628269105006 15-30 g/175-225 4kg(2x2kg) 4,40kg Valeur nutritive
Per 5 pieces (100 g)
pour 5 morceaux (100 g)
CONSERVATION DIMENSIONS DE CAISSE CONFIGURATION DE PALETTE VOLUME DE CAISSE Calories 170 % Daily Value*
S % valeur quotidienne*
18 mois congelés 131polx87poLx63poH 15/10 0,42 pieds cubes Fas‘;tt:;’{;’c‘,’ 7 Za?urés 15g ° 0/0
a-18°C 33.3cmlx 22,2cmLx 16.1cmH (11,902 cm3) + Trans / trans 0 g 8%
Carbohydrate / Glucides 14 g
” = Fibre / Fibres 1 g 4%
Sugars / Sucres 1 g 1%
CUIRE CONGELE e Croustillants, juteux et tendres, utilisez-en autant Protein / Protéines 15 g
1 Faire frire a 350 °F (177 °C) pendant 3 a 4 minutes que vous en avez besoin Cholesterol / Cholestérol 35 mg
2 Préchauffer le four conventionnel a 400 °F o Découpés a la main, MUSCLE ENTIER, taille Sodium 470 mg 20 %
(204 °C) et réchauffer pendant 10 a 12 minutes uniforme pour assurer une disposition égale dans Potassium 250 mg 5%
l'assiette Calcium 10 mg 1%
BIEN RECHAUFFER A UNE TEMPERATURE o Entiérement cuits, temps de cuisson réduit lron/ Fer 0.4 mg 2%
INTERNE DE 165 °F (74 °C). APPAREILS DE o Pratiques et délicieux roriessis 2'e"s?;e‘u5§5°/”gg’pﬁl'fsi'e°sﬁ beaucoup
CUISSON VARIENT, CELLES-CISONT e Sans hplde trans a]outé
DES INDICATIONS SEULEMENT. o Prix compétitif
o Excellente source de proteins
e Surgelés séparément (IQF)
o Certifié halal
Head Office/Siége social 416.929.1496 Tony Dominic (Ontario, GTA, West/Ouest) 416.578.6334
Concord National (Atlantic) 902.468.8990 Jeff Hadall (Ontario, Southwest/Sud-Ouest) 226.387.7614
Bill Gogos (Québec) 514.813.8449 David Wakaluk (Manitoba/Saskatchewan) 204.771.5740
Charles Lamoureux (Québec) 514.887.8641 Michael Marks (Alberta) 587.839.7500
Chris Rosenberg (Québec) 514.217.1428 Classic Cuisine (British Columbia) 604.323.2671
Caleb Borland (Ontario, East/Est) 705.750.7800 Frank Dentico (Retail Sales/Ventes au détail) 437.433.7330
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Pour plus de renseignements

de produits Reuven, visitez notre

site Web a www.reuven.com




