Morceaux de
poitrine de poulet
désossés paneés

Entierement cuits

Ajoutez les morceaux de poitrine
de poulet désossés panés entiérement cuits
de Reuven a votre menu.

100 % poitrine de poulet fraiche et entiére, coupée
ala main en morceaux de la taille d'une
bouchée, enrobée dans une panure signature ajoutant
de la saveur et de la texture au poulet, le rendant
attrayant et agréable a manger.




Morceaux de
poitrine de poulet

désossés panés

~

Entierement cuits

Parfaits pour une variété de plats, comme
les salades, les sandwichs, les wraps, ou
servi en sauce pour vos besoins en ailes désossées.
Parfaits pour les pubs et les restaurants
familiaux ou a service rapide.

CODE DE PRODUIT PRODUIT CODE SCC NB DE MORCEAUX (MOY.) FORMAT D’EMB.

10503  Morceaux de poitrine  10628269105037 33 g MOY/130 MCX 4kg(2x2kg) {"lult"tm“ Facts
de poulet désossés panés v a seur nl(11tor0|t|)ve
er 3 pieces g
POIDS BRUT CONSERVATION DIMENSIONS DE CAISSE  CONFIGURATION DE PALETTE VOLUME DE CAISSE pour 3 morceaux (100 g)
. . Calories 210 oo vale e Daily Value
4,40kg 24mois  1307polx10,31poL x 6,46po H 15/10 0.50 cubic feet — vleurauotidenne
congelésa-18 ° C 33,2cml x 26,2cmL x 16,4cmH (14,265 cm?) Saturated | saturés 3.5 g 18 o/o
” +Trans /trans 0 g °
S el MO Carbohydrate / Glucides 17 g
CUIRE CONGELE Fibre / Fibres 1 g 4%
1 Friteuse : Cuire a 350 °F (177 °C) pendant 4.5 minutes Piﬁf}ﬁgfjj&iﬂe 3 0%
2 Four a convection : Cuire a 450 °F (232 °C) pendant 18 4 20 minutes Cholesterol / Cholestérol 40 mg
. N . Sodium 430 mg 19 %
BIEN RECHAUFFER A UNE TEMPERATURE INTERNE DE 165 °F (74 °C). - =
APPAREILS DE CUISSON VARIENT; CELLES-CI SONT DES INDICATIONS SEULEMENT. Potassium 250 mg 5%
Calcium 10 mg 1%

CARACTERISTIQUES AVANTAGES Iron / Fer 1 mg 6 %

o Préparés seulement a partir de poitrine de poulet e Epatez vos clients en leur servant de délicieux 1% orlessisa Iitle, 15% or more s ot

*5% ou moins c'est peu, 15% ou plus c'est beaucoup

plein muscle, fraiche et entiére, désossée et sans morceaux de poitrine de poulet désossés et panés,
peau avec un minimum de préparation
e L'enrobage demeure croustillant lorsqu'il est e Aucune perte, commande livrée rapidement

trempé dans la sauce jusqu'a une heure de temps,
le rendant idéal pour les plats a emporter

e Entiérement cuits, se réchauffent rapidement, ce
qui en fait une option pratique pour les repas ou
les entrées

o Portionnés et coupés a la main pour leur donner
une taille et une forme naturelle

e Surgelés (IQF), faciles a préparer, se réchauffent en
quelques minutes a I'état surgelé

o Certifiés halal

e Controle précis des portions, prix avantageux et
pratique

e Bonne source de protéines

e Sans acides gras trans

Head Office/Siége social 416.929.1496 Tony Dominic (Ontario, GTA, West/Ouest) 416.578.6334
Concord National (Atlantic) 902.468.8990 Jeff Hadall (Ontario, Southwest/Sud-Ouest) 226.387.7614
Bill Gogos (Québec) 514.813.8449 David Wakaluk (Manitoba/Saskatchewan) 204.771.5740
Charles Lamoureux (Québec) 514.887.8641 Michael Marks (Alberta) 587.839.7500
Chris Rosenberg (Québec) 514.217.1428 Classic Cuisine (British Columbia) 604.323.2671
Caleb Borland (Ontario, East/Est) 705.750.7800 Frank Dentico (Retail Sales/Ventes au détail) 437.433.7330

Pour plus de renseignements

N N TERNATIONA AL
concernant la gamme compléte CLoB AL POULTRY ExpERTS

EXPERTS MONDIAUX EN VOLAILLE

de produits Reuven, visitez notre

site Web a www.reuven.com n u m




