Poulet
Karaage

Entierement cuit
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Pour de délicieuses recettes,
\ visitez www.reuven.com

Poulet pané d’inspiration Japonaise authentique.
Fait a partir de viande de cuisse désossée.
Enrobage doré et croustillant
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Poulet

Karaage

Entierement cuit

Idéal pour les sautés,
les soupes aux nouilles, les bols de riz,
les salades, les sandwiches,

les roulés et les bentos.

CODE DE PRODUIT CODE SCC NB DE MORCEAUX (MOY.) FORMAT DEMB. POIDS BRUT Nutrition Facts
10610 10628269106102 20 g/200 4kg(2x 2kg) 424 kg Valeur nutritive
Per 5 pieces (100 g)
pour 5 morceaux (100 g)
Calories 240 ..\ atiienner
CONSERVATION DIMENSIONS DE CAISSE CONFIGURATION DE PALETTE VOLUME DE CAISSE Fat / Lipides 14 g 19 %
Saturated / saturés 3 g 16 %
18 mois congelés 131poIx97poLx63poH 15/10 0,46 pieds cubes c+ Zra::s (; ”a”j g': g_d =
a-18°C 33,3cmlx 24,7cmLx 16,1cmH (13,242 cm3) e Rbre g P9 L,
Sugars / Sucres 0 g 0%
e g
4 olesterol / Cholestérol 55 mg
CUIRE CONGELE i o Fait a partir de viande de cuisse de poulet fraiche Sodium 440 mg 9%
1 Faire frirea 350 °F (177 °C) pendant 2% a 3 et jamais congelée Potassim 225 =
minutes N i e Mcx Coupés a lamain Calcium 10 mg 1%
2 Four combi cuire a 425 °F (218 °C). Réchaufferles ¢ Assaisonné d'une marinade Japonaise Iron / Fer 1.25 mg 7%
morceaux pendant 7 a 8 minutes en retournant a traditionnelle *59% or less is a little, 15% or more is a lot
mi-temps o Légérement enrobé d’'une pate et de chapelure 5% oumoins cest peu, 157% 00 plis cest beaucoup
3 . 3 e Bonne source de protéines
BIEN RECHAUFFER A UNE TEMPERATURE e Surgelé séparément (IQF)
INTERNE DE 165 °F (74 °C). APPAREILS DE o Excellent en hors-d’ceuvre ou comme ingrédient
CUISSON VARIENT; CELLES-CI SONT e Certifié halal
DES INDICATIONS SEULEMENT.
Head Office/Siége social 416.929.1496 Tony Dominic (Ontario, GTA, West/Ouest) 416.578.6334
Concord National (Atlantic) 902.468.8990 Jeff Hadall (Ontario, Southwest/Sud-Ouest) 226.387.7614
Bill Gogos (Québec) 514.813.8449 David Wakaluk (Manitoba/Saskatchewan) 204.771.5740
Charles Lamoureux (Québec) 514.887.8641 Michael Marks (Alberta) 587.839.7500
Chris Rosenberg (Québec) 514.217.1428 Classic Cuisine (British Columbia) 604.323.2671
Caleb Borland (Ontario, East/Est) 705.750.7800 Frank Dentico (Retail Sales/Ventes au détail) 437.433.7330

Pour plus de renseignements

N TERNATIONAL
concernant la gamme compleéte GLOBAL POULTRY EXPERTS

EXPERTS MONDIAUX EN VOLAILLE

de produits Reuven, visitez notre

site Web a www.reuven.com




