
 

 

Poulet effiloché
proportion
naturelle

~
Entièrement cuit

Reuven s'est inspirée du succès du porc effiloché

et a reproduit la technique avec du poulet.

Sans additifs, rien que

du poulet effiloché de proportion naturelle.

Le poulet déchiqueté de Reuven est juteux et tendre.

Grâce à sa saveur et sa texture naturelles,

il agrémente à la perfection toute une variété de recettes.

E X P E R T S  M O N D I A U X  E N  V O L A I L L E

Pour de bonnes idées de recettes,
visitez www.reuven.com



 

Idéales pour restaurants, les traiteurs,
les comptoirs d’aliments chauds,

les cantines mobiles et les centres de soins.
Les sandwiches, les salades, les soupes,

les tourtières, les chilis, les ragoûts, les fajitas,
les tacos, les roulés, les quesadillas, les nachos, 

es enchiladas, les pâtes, les garnitures à pizza et plus.
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PRÉPARATION

DÉCONGELER ET SERVIR

CARACTÉRISTIQUES ET AVANTAGES

•  Il suffit de décongeler et de servir

•  Congelés séparément dans un emballage       
    pratique IQF

•  Précision de la taille des portions et réduction du  
    temps de preparation

•  Fabriqué à partir de viande de poule fraîche et 
    jamais congelée

•  Pratiques et délicieux

•  Sans lipide trans ajouté

•  Prix compétitif

•  Faibles en sodium

•  Excellente source de protéines

VOLUME DE CAISSE

0,56 cubic feet
(13,037 cm3)

CONFIGURATION  DE  PALETTE

10/13

CASE DIMENSIONS

17,75 po I x 10 po Lx 5,5 po H
44.6cmI x 24,92cmL  x 11,73cmH

CONSERVATION

12 mois congelés      
à -18 °C

E X P E R T S  M O N D I A U X  E N  V O L A I L L E

CODE DE PRODUIT

15807

CODE SCC

90763572158076

POIDS BRUT

4,88 kg

FORMAT D’EMB.

4,54 kg (2 x 2,27 kg)

Pour plus de renseignements 

concernant la gamme complète 

de produits Reuven, visitez notre 

site Web à www.reuven.com 

Tony Dominic (Ontario, GTA, West/Ouest)  416.578.6334
Jeff Hadall (Ontario, Southwest/Sud-Ouest) 226.387.7614
David Wakaluk (Manitoba/Saskatchewan)  204.771.5740
Michael Marks (Alberta)       587.839.7500
Classic Cuisine (British Columbia)      604.323.2671
Frank Dentico (Retail Sales/Ventes au détail) 437.433.7330

Head Office/Siège social               416.929.1496
Concord National (Atlantic)            902.468.8990
Bill Gogos (Québec)                 514.813.8449
Charles Lamoureux (Québec)                514.887.8641
Chris Rosenberg (Québec)                  514.217.1428
Caleb Borland (Ontario, East/Est)        705.750.7800


