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BŒUF
Haché, en lanières,

et effiloché

ENTIÈREMENT CUIT

Pour plus d’infos ou des idées de délicieuses recettes, visitez www.reuven.com



PRODUCT 10550

Fully Cooked Beef Crumble

PRÉPARATION
DÉCONGELER ET SERVIR

Notre gamme de produits de bœuf
entièrement cuit de première qualité est
préparée avec des coupes de bœuf maigre,
par conséquent, il s’agit de bœuf tendre et
savoureux qui est polyvalent et pratique.

Les produits de bœuf entièrement cuit
de Reuven offrent immanquablement

le goût, la texture et l’apparence
auxquels vos clients s’attendent.

E X P E R T S  M O N D I A U X  E N  V O L A I L L E

Pour plus de renseignements

concernant la gamme complète

de produits Reuven, visitez notre

site Web à www.reuven.com

VOLUME DE CAISSE

0.50 pieds cubes
(14,025cm3)

CONFIGURATION DE PALETTE

11/7

DIMENSIONS DE CAISSE

14,37 po I x 10,43 po L x 5,71po H
36,5 cml x 26,5 cmL x 14,5 cmH

DURÉE DE CONSERVATION

24 mois congelés
à -18 ° C

INSTRUCTIONS DE STOCKAGE

Garder congelé

CODE DE PRODUIT

B03677

B03740

B03737

FORMAT D’EMB

(2 x 2,5 kg)

(2 x 2,5 kg)

(2 x 2,5 kg)

POIDS BRUT

5 kg

5 kg

5 kg

CODE SCC

10628269036775

10628269037406

10628269037376

PRODUIT

Lanières de bœuf, muscle entier, IQF

Bœuf effiloché, en vrac, congelé

Bœuf haché maigre, IQF, faible en sodium

CARACTÉRISTIQUES

• Entièrement cuit

• Nourris à l’herbe*

• Préparé avec des coupes de bœuf maigre

• Processus de cuisson lente

• Ingrédients naturels

• Entièrement de la viande, sans agent de remplissage

• Certifié halal

AVANTAGES

•  Prêt à utiliser

• Économie de temps et de main-d’œuvre dans la cuisine

• Rendement amélioré par rapport à la viande crue

• Riche en protéine, faible en gras

• Polyvalent et pratique

• Excellent goût et excellente texture

BŒUF
Haché, en lanières,

et effiloché 

ENTIÈREMENT
CUIT

*Tous les bovins au Brésil sont nourris à l’herbe pendant la majeure partie de leur cycle de vie,
à l’exception du temps occasionnel passé dans les parcs d’engraissement avant l’abattage.

Siège social              416.929.1496
Maritimes (Concord National)          902.468.8990
Québec (Core Foodservice)          514.457.2080
Ontario, GTA (Tony Dominic)          416.578.6334
Ontario, Eastern (Caleb Borland)          705.750.7800

Manitoba (David Wakaluk)            204.771.5740
Saskatchewan (David Wakaluk)            204.771.5740
Alberta (Michael Marks)                     587.839.7500
B.C. (Classic Cuisine)             604.323.2671 


