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PIZZA AU BCEUF ET
AU FROMAGE DE CHEVRE

par le Chef David Cocker
UTILISE : BCEUF HACHE MAIGRE ENTIEREMENT CUIT DE REUVEN

Prep & Cuisson : 20 minutes
Portions : 3-4

INGREDIENTS

1 boule de péte a pizza (10 a 12 0z)

1/3 tasse (80 mL) de sauce marinara

1/4 tasse (60 mL) de mozzarella, rapé

1 c. athé (5 mL) d’origan, séché

1/3 tasse (80 mL) de boeuf haché maigre

entiérement cuit de Reuven (code de produit BO3737)
2 c. a table (30 mL) de fromage de chévre, émiette

1 c. a table (15 mL) d’olives noires, en tranches

2 c. a table (30 mL) d’oignon rouge, en tranches

Garniture
Roquette fraiche
Huile d’olive

PREPARATION
Préchauffer le four a 500 °F (260 °C).

Sur une surface enfarinée, abaisser la pate a pizza pour
former un cercle d’environ 12 po.

Ajouter du fromage mozzarella et de 'origan a la pate
a pizza.

Etendre la sauce marinara par-dessus le mozzarella.

Etendre uniformément le beeuf haché maigre
entiérement cuit de Reuven, les olives noires, le
fromage de chévre et les oignons rouges.

Placer dans le four et cuire jusqu’a ce que la pate soit
entiérement cuite.

Une fois sortie du four, garnir la pizza avec la roquette

et I'huile d’olive.
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Pour plus de renseignements concernant la gamme compléte de produits reuven, visitez notre site web a www.reuven.com.
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